Portal Wojewddztwa Lubuskiego

Lubuskie

\ Warte zachodu

Lubuskie smakuje wyjatkowo
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- Dziedzictwo kulinarne naszego regionu jest niezwykle bogate. Samorzad
wojewodztwa we wspoétpracy z lokalnymi producentami promuje
regionalne produkty. Pomagamy prawidtowo wypetni¢ wniosek,
informujemy, jakie sa procedury. Chcemy, by lubuskie smaki poznata cata
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Polska - sa tego warte - komentuje marszatek Elzbieta Anna Polak. O
lokalnych specjatach mozna przeczytac’ w dzisiejszym wydaniu
Rzeczpospolitej w dodatku ,,Zycie Regionéw”.

Najwiecej produktéow regionalnych jest na Podkarpaciu (226), Matopolsce (208),
Slasku (145) oraz tédzkiem (135). - Z niewiadomych powoddw najmniej jest ich na
Warmii i Mazurach, tylko 31, niewiele wpiséw na liscie pochodzi z
Zachodniopomorskiego i Dolnoslgskiego (49), a przeciez bytoby je z czego zrobi¢, co
udowadnia Lubuskie (69) - czytamy w ,,Zyciu Regiondéw”. Jak podkreéla marszatek
Elzbieta Anna Polak potencjat jest wcigz ogromny i na liscie produktéw regionalnych
moze by jeszcze wiecej lubuskich smakdéw. Dodaje, ze duzg aktywnoscig wykazuja
sie nie tylko producenci, ale takze kota gospodyh wiejskich.

- W naszej lubuskiej réznorodnosci kulinarnej mamy wyjgtkowe tradycyjne chleby,
pierniki, ryby i sery, ktére znakomicie firmujg nasze kulinarne dziedzictwo. To
produkty bardzo dobrej jakosci. Mocno powigzane sg z Lubuskim, z darami lasu:
dziczyzna, sarnina, miody. Mamy 500 jezior, stad tez wiele potraw z ryb - podkresla
marszatek.

Lubuskie specjaty corocznie docenione sg podczas "Polagra FOOD - Smaki
Regionéw”. Przypomnijmy w ubiegtym roku, Cztery Ztote Medale MTP oraz cztery
tradycyjne Perty zdobyto wojewddztwo lubuskie w konkursie "Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regiondw". Wielki Finat XVII edycji konkursu odbyt sie 24
wrzesnia br. w trakcie targéw Smaki Regionéw na terenie Miedzynarodowych
Targéw Poznanskich.

W tym roku, tuz przed Wielkanocg Lubuskie wzbogacito sie o kolejne dwa produkty
tradycyjne: babke ucierang i ciastka smalcéwki.

Wszystkie lubuskie produkty tradycyjne wraz z przepisami sg dostepne na stronie:
http://www.minrol.gov.pl/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-

produktow-tradycyjnych/woj.-lubuskie
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