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- Wojewddztwo lubuskie bedzie 11 regionem w Polsce, ktére przystepuje
do Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. Dzisiejsza wizyta Niclasa
Fjellstroma - europejskiego koordynatora Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
konczymy proces dochodzenia do tego, abysmy byli petnoprawnym
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cztonkiem tej Sieci - mowit wicemarszatek Stanistaw Tomczyszyn podczas
konferencji prasowej. Podczas sesji sejmiku Niclas Fjellstrom omoéwit idee i
zasady Sieci Europejskiego Dziedzictwa Kulinarnego.

- Mito mi ogtosi¢, ze wojewodztwo lubuskie wtgczg sie do Europejskiej Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego, jako 11 region w Polsce i 47 na Swiecie. To wazny moment
i jestem zaszczycony, ze moge tu dzis by¢ z pahstwem - méwit Niclas Fjellstrom-
europejski koordynator Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. - Bardzo wazna jest
produkcja lokalna oraz to, aby lokalne spotecznosci zdaty sobie sprawe, jak wazne
jest korzystanie z regionalnych produktéw. Temu stuzy wtasnie dziatalnos¢, jakag
prowadzimy przez Europejska Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego - méwit.

Gtownym celem regionéw znajdujacych sie w Sieci jest promocja rozwoju
tradycyjnej i nowoczesnej zywnosci opartej na lokalnych surowcach. Regiony
realizujg dziatania, ktére majg na celu promocje i poprawe jakosci regionalne;j
Zywnosci oraz wzmochienie regionalnej tozsamosci.

- Mam nadzieje, ze Lubuskie rozwinie wspétprace w aspekcie kulinarnym z innymi
regionami, wchodzacymi w sktad Sieci. Wazne, zebySmy byli réznorodni, ale zeby ta
réznorodnosc¢ nas taczyta - powiedziat Niclas Fjellstrom podczas sesji.

W obrebie kazdego regionu istnieje regionalna sie¢ zrzeszajgca producentéw
uczestniczacych w sieci - sg nimi m.in. gospodarstwa rolne, zaktady przetwérstwa
zywnosci i restauracje podkreslajgce swoje powigzania z regionem. Producenci
muszg spetniac¢ kryteria dla produktéw i potraw uznanych za zywnos¢ lokalnego
pochodzenia.

Jak podkreslat wicemarszatek sprawa jest dla bardzo wazna, gdyz wptywaja liczne
zapytania gospodarstw rolnych oraz restauracji w naszym wojewddztwie, ktére chcag
wykorzystywac produkty, ktére sa na liscie ministra rolnictwa, ale réwniez te, ktére
sg wytwarzane metoda tradycyjng, po to by méc z tych produktéw przygotowywac
potrawy, ktére bedg podawane gosciom. - Znakiem jest charakterystyczna czapka
kucharska, ktéra oznacza, ze w danym miejscu mozna zjes¢ wtasnie te produkty i
dania, ktére sg wytwarzane z produktoéw regionalnych - méwit wicemarszatek
Stanistaw Tomczyszyn.

Dodat, ze logo juz niedtugo zostanie przyznane wojewddztwu i bedziemy mogli sie
tym chwalié. Turysci, ktérzy beda odwiedza¢ nasz region i zobacza miejsca z logo,
to bedzie Swiadczyto, ze wazne jest dla lokalnej spotecznosci utrzymanie
dziedzictwa kulinarnego.

O przygotowaniach regionu lubuskiego opowiedziat dyrektor departamentu PROW
Arkadiusz Dagbrowski. Kryteria, jakie musi spetni¢ region, ktéry wstepuje do Sieci
ESRDK.Nowy region sktada wniosek aplikacyjny na specjalnym formularzu, aby stac
sie regionem kandydujgcym. Region kandydujgcy jest obstugiwany przez
koordynatora europejskiego, a w poczatkowej fazie jako region kandydujacy
uczestniczy w obowigzkowym szkoleniu zorganizowanym przez koordynatora
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europejskiego. Po zakonczeniu szkolenia region kandydujacy moze ubiegac sie o
zatwierdzenie regionu na specjalnym formularzu, ktéry przyznaje petnie praw bycia
cztonkiem w Europejskiej Sieci.

Zatwierdzone regiony (wojewddztwa) otrzymujg nastepujgce korzysci: Cztonkostwo
w Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, udziat we wspdlnych
dziataniach ESRDK, w tym w szkoleniach, pozwolenie na wykorzystanie logo ESRDK
oraz publikowanie informacji na oficjalnej stronie internetowej Koordynatora
Europejskiego www.culinary-heritage.com, ktéra wspiera zaréwno region jak i
poszczegdlnych cztonkdéw przedsiebiorstw.

Podczas sesji sejmiku (09.03) radni wojewddztwa zapoznali sie z informacjg na
temat Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego.

Idea Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego powstata w
Szwedzkiej Skanii i na dunskiej wyspie Bornholm w 1995 r. Projekt ten szybko
spotkat sie z duzym zainteresowaniem ze strony przedsiebiorcow i wiadz
samorzadowych w regionach, ktérych ambicjg byto zaoferowanie mieszkancom i
turystom regionalnej zywnosci najwyzszej jakosci. Aktualnie Sie¢ zrzesza 46
regiondw z 13 krajéw Europy, w tym 10 regiondéw z Polski: Wojewddztwo
Mazowieckie, Wojewddztwo Opolskie, Wojewddztwo Zachodniopomorskie,
Wojewoddztwo Dolnoslgskie, Wojewddztwo Pomorskie, Wojewddztwo Warminsko-
Mazurskie, Wojewddztwo Kujawsko-Pomorskie, Wojewddztwo Matopolskie,
Wojewddztwo Wielkopolskie i Wojewddztwo Swietokrzyskie.

ESRDK zostata utworzona, aby promowac potrawy regionalne, wzmacniad
tozsamosé, by¢ platforma wspétpracy, wymiany wiedzy i doSwiadczeh miedzy
wytwdrcami, przetwdrcami, restauratorami i sprzedawcami, wspierac rozwoj
istniejgcych i nowopowstajgcych podmiotéw dziatajacych w oparciu o lokalne i
regionalne zasoby zywnosci. Ma rowniez na celu utatwienie turystom i pozostatym
konsumentom dostepu do zywnosci produkowanej i przetwarzanej na bazie
lokalnych i regionalnych surowcéw w catej Europie. Europejska Sie¢ Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego oparta jest na ogélnie rozpoznawalnym logo, ustalonych
kryteriach cztonkostwa, wspélnych zadaniach promocyjnych i marketingowych na
poziomie regionalnym jak i europejskim.

Europejska Sie¢ Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego jest zorganizowana na
trzech poziomach:

1. Poziom europejski - Koordynator Europejski

Wspobtprace regionéw europejskich w ramach ESRDK organizuje przedstawiciel
regionu Skania, petnigcy funkcje Europejskiego Koordynatora. Akceptuje on zasady
funkcjonowania regionalnych sieci dziedzictwa kulinarnego, ktére musza by¢
zgodne z ogdélnymi zatozeniami ESRDK, a réwnoczesnie sg dostosowywane do
specyfiki kazdego z regionéw cztonkowskich. Ponadto, jest odpowiedzialny za
wtasciwe uzywanie wspdlnego logo, funkcjonowanie strony internetowej, promocje
na poziomie europejskim oraz cykliczne spotkania cztonkéw Sieci
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2. Poziom regionalny - Region/Wojewddztwo

W obrebie kazdego z regiondw cztonkowskich funkcjonuje sie¢ regionalna
zrzeszajgca producentéw, przetworcow oraz dystrybutoréw regionalnej zywnosci.
Od cztonkow sieci regionalnej wymaga sie ,, powigzania z regionem”, co oznacza
aktywna dziatalno$¢ na rzecz pozytywnego rozwoju regionalnego i specjalizowanie
sie w produktach, ktére sg uprawiane/produkowane w danym regionie, stanowig
czesc jego kulinarnego dziedzictwa lub sg uprawiane/produkowane przez firme,
ktéra podtrzymuje swdj zwigzek z regionem.

Regiony europejskie, z wtasnej inicjatywy, mogq ubiegac sie uzyskanie cztonkostwa
w ESRDK, uzyskujgc, w fazie poczatkowej, status regionu kandydujgcego. W tym
okresie zapoznajg sie z zasadami funkcjonowania Sieci na poziomie europejskim i
regionalnym, biorg udziat w obligatoryjnym szkoleniu, przygotowujg niezbedne
dokumenty na poziomie regionalnym, przygotowujg zatozenia planu pracy sieci w
regionie. Po wypetnieniu warunkéw wymaganych do uzyskania petnego cztonkostwa
oraz uzyskaniu akceptacji Koordynatora Europejskiego, region uzyskuje status
petnoprawnego cztonka ESRDK.

3. Poziom biznesowy - cztonkowie sieci

Podmioty ubiegaja sie o cztonkostwo w Sieci z wtasnej inicjatywy. Po przyjeciu w
poczet cztonkéw Sieci majg obowigzek umieszczenia szyldu z logo Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego przy gtdwnym wejsciu do swojej siedziby lub w innym
dobrze widocznym miejscu oraz na swoich materiatach reklamowych, na etykietach
produktédw i w menu dla wyrdznienia produktéw/potraw spetniajgcych kryteria Sieci.

Preferowane jest wytwarzanie, przez podmioty cztonkowskie, zywnosci naturalnej
wysokiej jakosci, z uwzglednieniem aspektéw ochrony Srodowiska naturalnego.
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