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Nowosci na Liscie Produktéow Tradycyjnych

Kategoria - Kultura i dziedzictwo
Data publikacji -19 stycznia 2021 godz. 12:16

Lubuska Lista Produktéw Tradycyjnych stale sie powieksza. Ostatnio na
Liste, prowadzona przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, zostat
wpisany kolejny produkt: zeberka z dzika w pomidorach z miodem.
Whniosek zostat przygotowany i ztozony przez Gosciniec u Decéw z
Karszyna.
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Obecnie lubuska Lista zamyka sie na 83 produktach. Gdyby pokusi¢ sie o wydanie
papierowe, powstataby juz pokazna ksigzka kucharska z przepisami naszych
przodkéw. - Tradycyjne smaki sg ponadczasowe, a Lubuszanie coraz chetniej dzielg
sie swoimi przepisami, pokazujac przy okazji, ze nasz region posiada niezwykte
bogactwo smakow i aromatdéw - méwi Stanistaw Tomczyszyn, ktéry nieustannie
zacheca mieszkancéw do zgtaszania kolejnych przepisow.

Historia receptury na zeberka z dzika w pomidorach z miodem

Historia przepisu, teraz juz z Ziemi Lubuskiej, siega 1944 roku, kiedy to mieszkahcy
Kreséw Wschodnich zostali przeniesieni na Ziemie Zachodnie. Ludnos¢ przywiozta
wtasne tradycje zwigzane m. in. z przygotowywaniem pozywienia. Kuchnia
osadnikow z kresow potudniowo-wschodnich wyrdznia sie szczegdlnym
upodobaniem do potraw z miesem. Przekazy stowne kresowiakéw wskazujg
dziczyzne jako gtéwny surowiec wykorzystywany w przygotowywaniu dan miesnych,
a lasy Ziemi Lubuskiej mogty ten produkt zapewni¢. Mieso pozyskane z polowan
przetwarzano z duzg uwaznoscia i namaszczeniem na wyroby, ktére towarzyszyty
catym pokoleniom podczas najwazniejszych imprez rodzinnych.

Przepis na zeberka z dzika

Zeberka soli sie i zostawia w chtodny miejscu na dobe. Po uptynieciu doby, naciera
sie je marynatg przygotowang z: miodu spadziowego, swojskiego przecieru
pomidorowego, octu spirytusowego, octu stodowego z jeczmienia, soli, pieprzu,
cebuli, czosnku i czarnej melasy buraczanej. Nastepnie, zeberka w marynacie
ponownie zostawia sie na dobe w chtodnym miejscu. Po tym czasie zeberka uktada
sie w foremkach kosciami do gdry i piecze w dochdéwce (lub teraz w piecu) w niskiej
temperaturze okoto 80° C przez 2 godziny. Potem wycigga sie blaszke i obraca
zeberka kosciami w dét. Tak przygotowane Zzeberka piecze sie godzine w wyzszej
temperaturze do zarumienienia*. Nastepnie, po wyjeciu z pieca, sos sie zlewa na
patelnie i redukuje az zgestnieje, a w ostatnim momencie dodaje sie do sosu masto.
Sosem polewa sie zeberka i dekoruje Swiezg natka pietruszki.

Dawniej zeberka z dzika w pomidorach z miodem najczesciej przygotowywane byty
przy okazji Swiat oraz specjalnych okazji, takich jak spotkania rodzinne. Receptura
na zeberka z dzika w pomidorach z miodem jest przekazywana z pokolenia na
pokolenie od wielu lat dzieki czemu do dzisiaj pozostata bez zmian.

* Taki sposob wyrobu zeberek i obrobki dziczyzny potwierdzajg cztonkowie Kota
towieckiego Knieja Rogoziniec.

Jak wprowadzi¢ wniosek o wpis na liste

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie wzoru
wniosku o wpis na liste produktéw tradycyjnych (Dz. U. 2005 r. nr 58, poz. 509)
produkty, ktére moga zosta¢ wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych zostaty

podzielone na dziesie¢ kategorii. Sa to:

1. Sery i inne produkty mleczne
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2. Mieso Swieze oraz produkty miesne

3. Produkty rybotéwstwa, w tym ryby

4. Orzechy, nasiona, zboza, warzywa i owoce (przetworzone i nie)
5. Wyroby piekarnicze i cukiernicze

6. Oleje i ttuszcze (masto, margaryna itp.)

7. Miody

8. Gotowe dania i potrawy

O

. Napoje (alkoholowe i bezalkoholowe)
10. Inne produkty

W kategorii Inne produkty mogg zosta¢ wpisane produkty, ktére nie wchodzg w
zakres merytoryczny punktow 1-9 i wymienione sa:

1) w zatagczniku | do Traktatu ustanawiajgcego Wspdlnote Europejskg lub,

2) w zatgcznikach do rozporzadzenia Rady nr 2081/92 dnia 14 lipca 1992 r. w
sprawie ochrony oznaczeh geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i
srodkéw spozywczych lub,

3) w zataczniku do rozporzadzenia Rady nr 2082/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w
sprawie Swiadectw o szczegdlnym charakterze dla produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych.

Podstawg wpisu produktu na Liste Produktéw Tradycyjnych jest jakos¢ lub tez
wyjatkowe cechy i witasciwosci wynikajgce ze stosowania tradycyjnych metod
produkcji. Za tradycyjne metody uwaza sie te wykorzystywane od co najmniej 25
lat. Zatem niezaleznie od nazwy produktu oraz jego zwigzku z regionem podstawg
wpisu jest wykazanie 25 letniej tradycji wytwarzania produktu. Nie oznacza to, ze
podmiot zgtaszajgcy produkt do wpisu na liste musi produkowac go przynajmniej od
25 lat. Okres ten odnosi sie bowiem do produktu, a nie do producenta.

O wpis produktu na Liste Produktéw Tradycyjnych wystapi¢ mogg osoby fizyczne,
osoby prawne oraz jednostki organizacyjne nieposiadajgce osobowosci prawnej
wytwarzajgce dany produkt rolny, srodek spozywczy lub napdj spirytusowy. Nie
istnieje obowigzek zrzeszania sie producentéw poszczegdlnych wyrobow. Produkt
moze zgtosi¢ nawet pojedynczy producent.

Whniosek o dokonanie wpisu na Liste Produktéw Tradycyjnych sktada sie na
formularzu, ktéry zostat okreslony w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi w sprawie wzoru wniosku o wpis na liste produktéw tradycyjnych. Wypetniony
wniosek nalezy ztozy¢ zaréwno w formie papierowej jak i elektronicznej do Urzedu

Strona 3/4



Marszatkowskiego Wojewddztwa Lubuskiego. Po sprawdzeniu wniosku pod
wzgledem formalnym i merytorycznym, Urzad Marszatkowski przekazuje go do
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w celu dokonania wpisu produktu na Liste

Produktéw Tradycyjnych

Szczegotowych informacji na temat zasad dokonywania wpisu na Liste
Produktow Tradycyjnych prowadzona przez Ministerstwo Rolnictwa i
Rozwoju Wsi udziela Departament Programow Rozwoju Obszarow

Wiejskich Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Lubuskiego tel. 068 456

52 25, mail: sekretariat.dfw@lubuskie.pl.

Oprac. na podstawie informacji z Departamentu PROW UMWL

Mapa Tradycyjnych Produktéw regionu lubuskiego
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. Gosciniec ,U Decéw” Mirost;

. Klaudiusz Balcerzak

Slawa, tel. 693 063 736

Produkty regionalne:
» Szynka indycza

»
¥ Kietbasa podsuszana stawska 2 indykiem
¥ Kielbasa siawska rindykiem

¥ Kietbasa szynkowo stawska x indykiem

¥ Serde ki stawskie z indykiem

Salcum-Fixum

Sulechow, tel. 601 853 375

Produkty regionalne:

» Kietbasa kresowa dojrzewojgca

¥ Kietbasa zabuiariska rzemieslnicza

Migsne Zbigniew Motyka

. Przetworstwo
Wizesiny, tel. 683771303

Pradukty regionalne:
¥ Kietbasa wiejska
+ Kielbasa forska
» Salceson wiejski
} Szynka tradyeyjng

. Gospodarstwo Rolno-Agroturystyczne

wDerenidwka’
Lubiechnia Wielka, tel. 602 156 199
Produkty regionalne:
: &nabirndvany;!ub«kr

hleb domowy n zakwasie
H Pqczki lubuskie
igos mysliwski
» Pierogi 1 kapustq | greybami lefnymi
b Pierogi z kaszq gryczang i twarogiem
» feren

. Palac Wiechlice Zbigniew Czmuda

Wiechlice, tel. 68 37686 10

Produkty regionalne;
» Szynka wedzona  komina

law Dec
Karszyn 10, tel. 533 701 701

Produkty regionalne:
» Kietbasa palcdwka

6

darstwo Agroturystyczne

a\edm tel. 601 568 107

Produkty regionalne:
¥ Mieszanka rybna w zalewi octowej

rz Koza Fi

. Grzegor
Rybacka Chata, le\ 500 24] 826

Produkty regionalne:
¥ Paprykarz wojiowski

} Wegorz paroweny po rybacku
+ Wojnowska ryba na kwaino

., Bialy Tulipan” Rekodzielo Jerzy
Krzywda

Zielona Géra, tel. 571332201

e
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Produkty regionalne:
+ Powidly Sl

» Drozdiowiec

» Babka ucierana

¥ Cigstko krgeone z maszynki - smaleowki
¥ Lubuskie pierniki

.. Jan Skatecki

Kowalow, tel. 606 303 736
Frodukty regionalne:

. Eospoda rstwo Rolno-Spofywcze Henryk

I.|pkv \ne\kxe tel. 957312397
Produkty regionalne:
v

»

. Pasieka Wedrowna ,Debora” Jan
o

Wréblewski
Szprotawa, tel. 603 636 731

Produkty regionalne:
v z

» Ocet jablkowo-miodowy
»

adia Woloszczuk
Janczewo, tel. 95 731 61 63
Produkty regionalne:

th .

. Gospedarstwo Agroturystyczne ,Roma”

Danuta Ciedla
2droitko, tel. 662 017 441

Produkty regionalne:
v
+ Szynka 2 dzika pieczona

nie Wzgorza Gubiriskie

6. Stowarzysze
Cuhm Eel 667 835 505

Produkty regionaine:

Piekarnia

»
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w
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. Ignacy Zeglen Pasiel

Produkty regionalne:
» Olej Iniany Hoc!bny o rimno

erzy Kowalews!
Go-:owum ol 708 302 612
Produkty regionalne:

v

y sieka rodzinna
Zielona Gora, tel. 66 32116 52

Produkty regionalne:
»

"+ Wiestaw

Korejwo
Pszczew, tel. 600 986 921
Produkty regionalne:

v

. Pasieka w Sadzie Pawet Kamiriski

Gostkowice, tel. 781 276 715
Produkty regionalne:
v

y

. Gospodarstwo Rolno-Pszczelarskie
Dudel

Wiestaw
Gralewo, tel. 698 205 901

Produlty regionalne:
v

Gospodyn Wiejskich
mmnnah el 605 764820
Produkty regionalne:

» Wolowina w kormelizowanej cebuli

¥ Kasla - karkéwha w kapuscie kiszonej
* dur z zistomi

. Janina Nowicka

Zielona Géra, tel. 609 470 106

Produkty regionalne:

» Golgbki w kiszonej kapuscie z ziemnio-
kami

Przemystaw Karwowski Fundacja na
Reeczl i jedai

Giza
Bukowina Bobrzanska, tel. 68 360 66 33

Produkty regionalne:
+ Bochen chleba starowicjskiego

. Ryszard K

apica
Drzecin, tel. 606 933 230

Produkty regionalnes
» Chleb ze starego pieca

Bmmm Spéldiielnia ,Samopomoc

pska’
zar, P 58470 3606

Produkty regionalne:
¥ Chleb z dodatkiem nasion lnu

. Zaklad Piekarsko-Cukierniczy ANTERS.

Jablonsw, tel. 508 031201

Produkty regionalne:

» Paska Bukowiriska (Pascha, Chleb
Bukowiriski)

¥ Strudel {struela)

. Wiehczystawa Pidrkowska

Gorzéw Wikp., tel. 667 193 390

Produkty regionalne;
» Szarlotka z Landsberskg

- Gospodarstwo Malingwh Magdalena

Swiderska

Dragowina, tel. 663 708 366
Produkty regionalne:

¥ Chieb Zytni na zakwasie
ZPSiH Henryk Kuima
Slawa, tel. 501184 522

Produkty reglonaine:
» Masto staw:

. Przedsigbiorstwo Handlowe Wanda

i Czestaw Towpik
Mycielin, tel. 654323351

w

w

w

w

Zielona Géra
Produkty regionalne:

et

. Przemystaw Karwowski Zielonogérskie

Stowarzyszenie Winiarsie
Zielona Géra

Produkty regionalne:
godoh

. Stanistawa Freis

tupowo, tel. 602 738 506
Produkty regionalne:
y

Gospodarstwo Ralne Marek Szron
Solniki, tel. 600 356 343

Produkty regionalne:
bh X

. Browar Witnica SA

Witnica, tel. 95 751 51 14
Produkty regionalne:
y

Browar EDI
Nowa Wies, tel, 65540 44 08

Produkty regionalne:
b c

. Winni

ica Kinga
Stara Wies, tel. 609 528 581
Produkty regionalne:

¥ Wine

Zygmunt Prethowski
Zielona Gora, tel. 696 095 717
Produkty regionalne:

b Wino »
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