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Jak potaczyc¢ unijny program Interreg i Ttusty Czwartek? Tej nietatwej
sztuki dokonata mtodziez z Zespotu Szkot Gastronomicznych w Gorzowie
WIlkp. W ramach polsko-niemieckiego projektu razem z uczniami z

Eisenhuttenstadt podzielili sie pysznym przepisem na paczki.

Przypomnijmy Interreg to program UE, ktéry pozwala dofinansowac projekty na
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granicach. W przypadku wojewédztwa lubuskiego pienigdze pochodzga z Interreg
Polska-Saksonia i Interreg Brandenburgia-Polska, czyli dotycza naszych
bezposrednich niemieckich sgsiadéw. W ramach programoéw realizowany sg rézne
zadania, poczynajgc od wydarzen kulturalnych i turystycznych, a na wspdlnych
projektach placéwek medycznych kohczac.

Okazuje sie, ze jednym z punktdéw polsko-niemieckiej integracji moze by¢ tez Ttusty
Czwartek. Udowodnili to uczniowie Zespotu Szkot Gastronomicznych w
Gorzowie WIkp. oraz ich koledzy z Centrum Ksztatcenia Gospodarczego
Eisenhiittenstadt. Z okazji dzisiejszego Swieta podzielili sie ze wszystkimi
Lubuszanami swoim idealnym przepisem! - Transgraniczna edukacja na rzecz
branzy gastronomicznej i spozywczej pogranicza to jeden z moich ulubionych
projektéw. W tym przedsiewzieciu widzimy, ze projekty Interreg to cos wiecej niz
tylko rozwigzywanie transgranicznych probleméw. Miodziez dzieki wspdlnym
warsztatom, poznawaniu regionalnych smakow, budowaniu partnerstw i dzieleniu
sie wiedzg poznaje kraj sasiada, uczy sie rowniez jezyka. Projekt stanowi
nieoceniony wktad na rzecz wspdlnej europejskiej przysztosci, wzajemnego poznania
sie i zrozumienia - méwi Tadeusz Jedrzejczak, Cztonek Zarzadu Wojewddztwa
Lubuskiego.

W tym konkretnym projekcie dziato sie duzo i smacznie, bo brato w nim udziat
ponad 130 o0sdb z obu stron granic i trzeba przyznad, ze Ttusty Czwartek stanowi
jeden z jego wielu elementdéw. Poza tym w ramach transgranicznego projektu
uczniowie poznali nowoczesne techniki kulinarne, regionalne specjaty wytwarzane
recznie lub metodami ekologicznymi, sposoby dekorowania tortdw oraz zasady
organizacji i obstugi przyjec¢. Dzieki inicjatywie udato sie tez zbudowa¢ nowy
budynek z zapleczem gastronomicznym i centrum konferencyjnym w Gorzowie
WIkp. W sumie cata inicjatywa jest warta prawie 650 tys. euro.

Pyszny przepis ucznidow znajdziecie ponizej. Smacznego!
SKLADNIKI

0,6 kg - maka tortowa
0,06 kg - drozdze

0,25 I - mleko

4 szt. - z6ttko

1 szt. - jajo

0,06 kg - cukier

1 szt. - cukier waniliowy
0,06 kg - masto

1 tyzka - spirytus
marmolada twarda

1 kg - ttuszcz do smazenia
cukier puder do oprdészenia

TECHNIKA WYKONANIA:

1. mleko ogrza¢ do temperatury okoto 35-37°C,
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. Z czesci mleka, czesci maki oraz drozdzy sporzadzi¢ rozczyn o konsystencji

gestej kwasnej Smietany, oprészy¢ maka, pozostawi¢ do wyrosniecia
(powinien podwoic objetos¢),

. jajo i zéttka utrzec¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puszystg mase,
. masto rozpusci¢,
. Z pozostatej maki, mleka, rozczynu, masy jajowo-cukrowej i spirytusu

sporzadzi¢ ciasto, pod koniec dodac uptynnione masto, wyrabiac ciasto do
momentu, gdy bedzie odstawato od Scian miski, oprészy¢ maka, pozostawic
do wyrosniecia,

. gdy ciasto podwoi objetos¢, poprzez ponowne wyrobienie, nalezy usungdé

nadmiar gazéw powstatych podczas fermentacji,

. formowac paczki, pozostawi¢ do wyrosniecia,
. smazy¢ na rozgrzanym gtebokim ttuszczu, przed wyjeciem sprawdzic¢

patyczkiem stopien wysmazenia (patyczek powinien by¢ suchy),
usmazone pgczki osgczy¢ z nadmiaru ttuszczu uktadajgc na reczniku
papierowym,

po wystygnieciu posypac cukrem pudrem.

#FunduszeUE #UEdlalLubuskiego #UE #PomocUE #FunduszeUnijne
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