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- Lubuski Osrodek Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych to przyktad
madrze wydanych pieniedzy. Dzieki takim inwestycjom rolnictwo ma
szanse rozwijac sie i by¢ konkurencyjne - powiedziat prezydent Bronistaw
Komorowski podczas otwarcia osrodka w Kalsku, 18 pazdziernika. Miejsce,
o ktorym moéwi sie, ze to lubuski przyktad transferu wiedzy do biznesu
powstato dzieki m.in. dofinansowaniu z LRPO w wysokosci 35 min zt. -
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Region lubuski juz smakuje winem i mlekiem. A bedzie jeszcze lepszy! -
dodata marszatek Elzbieta Polak.

W piatek stato sie to, na co rolnicy, przetwércy, producenci produktéw regionalnych
dtugo czekali. Otwarto oSrodek, w ktérym prowadzone bedg badania analityczne i
technologiczno-wdrozeniowe w zakresie wino kultury, serowarstwa, browarnictwa,
przetwérstwa miesnego, przetwdrstwa owocow i warzyw oraz w zakresie
szkétkarstwa, ogrodnictwa i roslin ozdobnych. A wszytsko po to, by lubuskie
produkty byty jeszcze lepsze. Chod juz teraz Smiato konkurujg z tymi najlepszymi, o
czym mowit prezydent Bronistaw Komorowski. - Ziemie lubuskie sg matecznikiem
poétzachodniego obyczaju, kultury. To oSrodek winiarstwa w Polsce. Nasze podejscie
do wina Swiadczy o gtebokiej zmianie kulturowej, ktéra sie w nas dokonata -
przekonywat prezydent. Wczesniej zwiedzit pracownie: serowarnie, winiarnie,
twarozkarnie. - Ciesze sie, ze w Sejmie jest ustawa, ktéra ma pomaéc lokalnym
producentom w spetnianiu ich coraz wiekszych aspiracji. Naszg zywnos¢ juz mozna
kupi¢ na rynkach europejskich. JesteSmy groznym konkurentem dla innych krajéw.
Im wiekszy wysitek wtozymy w ten obszar, tym bardziej rozbudujemy rolnictwo.
Tego zycze lubuskim rolnikom - dodat B. Komorowski.

Prezydent Komorowski zaznaczyt, ze inwestycja w Kalsku to potwierdzenie tego, ze
Panstwowe Wyzsze Szkoty Zawodowe spetniajg swojg role i swoje zadania.
Zagospodarowujg przestrzenh miedzy wprowadzaniem nowoczesnych technologii, a
uczeniem ludzi prozaicznych spraw, bez ktérych nie ma postepu.

Marszatek Elzbieta Polak zauwazyta, ze PWSZ w Sulechowie doskonale rozumie, co
to jest komercjalizacja wiedzy. - Biznes to produkty regionalne. To jest nasza sita,
inteligentna specjalizacja, ktérg tu doskonalimy. Cieszg sie winiarze, producenci
sera, miesa. Dziekujemy, Panie Prezydencie, za Pana obecnos¢ - powiedziata
marszatek.

Rektor uczelni prof. Wiestaw Miczulski przedstawit goSciom zaproszonym tego dnia
do Kalska, jak rodzit sie osrodek. Nie kryt radosci, ze wspdlnie z Prezydentem RP
oraz Marszatek Wojewddztwa Lubuskiego mdégt odstoni¢ tablice przed budynkiem,
ktéra upamietnia wizyte Prezydenta. Wczesniej osrodek poswiecit biskup Stefan
Regmunt.

Na pamiatke wizyty w Lubuskiem marszatek Elzbieta Polak podarowata

prezydentowi Komorowskiemu to, z czego styniemy w kraju - nasze produkty
regionalne. Od prezydenta otrzymata grafike z widokiem Patacu Prezydenckiego.

Tytut Projektu: Lubuski Osrodek Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych
(LOIiIWA)

w Kalsku

Beneficjent: Pahstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Sulechowie

Catkowita wartos¢ projektu: 41 593 588,59 zt

Whnioskowana kwota dofinansowania: 35 209 086,79 zt
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Lubuski Osrodek Innowacji i Wdrozen Agroturystycznych w Kalsku to miejsce, gdzie
z potencjatu uczelni korzystaja przedstawiciele sektora rolnego przetwoérstwa
Spozywczego.

W osrodku prowadzone sg badania analityczne i technologiczno-wdrozeniowe w
zakresie wino kultury, serowarstwa, browarnictwa, przetwérstwa miesnego,
przetwdrstwa owocdw i warzyw oraz w zakresie szkétkarstwa, ogrodnictwa i roslin
ozdobnych. Dlaczego takie badania sg potrzebne? Przedsiebiorcy rolni i producenci
z sektora rolno-spozywczego poszukujg produktéw do produkcji zywnosci dla oséb,
ktére majg problemy z przyswajaniem okreslonych sktadnikéw pokarmowych,
oczekujg mozliwosci przeprowadzenia oceny zdrowotnosci i jakosSci zywnosci. Dzieki
badaniom osrodek da mozliwos¢ stworzenia bogatej oferty produktédw regionalnych.
Mogg one stac sie wizytéwka regionu, przyczynic sie do rozwoju agroturystyki, czy
wzmocnienia tradycji winiarskich.

Przedmiot projektu

Przedmiotem projektu byta budowa kompleksu dwoch obiektéw (budowa
zakonczona) oraz ich wyposazenie w odpowiedni sprzet i aparature umozliwiajaca
stworzenie zaplecza badawczo - rozwojowego o innowacyjnym charakterze na
potrzeby sektora rolnego i rolno - spozywczego i upowszechnienie wynikéw badanh
pracownikéw naukowych Uczelni oraz partnerstwo i wspétprace w projektach
badawczych i badawczo - wdrozeniowych.

W pierwszym etapie (Szkétka roslin ozdobnych i ogréd winny) wybudowano obiekt
dydaktyczno-laboratoryjny, pracownie z halg produkcyjng, zbiornik wodny oraz
szklarnie z

4 tunelami foliowymi. Projekt obejmowat takze przygotowanie odkrytych terenéw
upraw szkotki (w tym matecznika i ciennikow) wraz z systemem fertygacji. W sktad
prac wchodzi takze uzbrojenie terenu w sie¢ wodociggowg, kanalizacyjna,
energetyczng, oswietlenie i ogrodzenie terenu, komunikacje wewnetrzna (dojscia)
oraz zakup wyposazenia. Na tym etapie realizacji projektu powstanie modelowe
gospodarstwo szkoétkarskie na potrzeby badawcze i winnica jako zaplecze naukowo -
badawcze i dydaktyczne generujgce nowoczesne technologie w szkétkarstwie,
ogrodnictwie oraz uprawie winorosli. Zaprojektowane zostaty technologie chronigce
srodowisko, spetniajace najwyzsze standardy ekologiczne: zamkniety obieg pozywki
(wody), petny monitoring i sterowanie fertygacja, klimatem w szklarni, w tunelach i
na pozostatych odkrytych powierzchniach upraw.

Zamontowano linie technologiczne. Osrodek wyposazony zostanie w meble i sprzet
komputerowy.

W drugim etapie (Zaplecze badawczo - rozwojowe przemystu spozywczego w

Kalsku) wybudowano obiekt wraz z infrastrukturg towarzyszgcg na potrzeby
zaplecza badawczo-rozwojowego przemystu spozywczego, w zakresie: przetworstwa
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mleka na potrzeby badawcze (3 linie: serow twarogowych i homogenizowanych,
napojow fermentowanych i seréw dojrzewajgcych), przetwarzania win (linie do
produkcji wina na potrzeby analityczno - badawcze), laboratorium browarnicze na
potrzeby analityczno - badawcze (fermentacji i destylacji), przetwdérstwo owocéw i
warzyw na potrzeby analityczno - badawcze oraz przetwdrstwo miesa,
przetwdrstwo garmazeryjne i opracowywanie nowych produktéw na potrzeby
analityczno - badawcze.

Utworzona baza badawcza pozwoli na prowadzenie innowacyjnych prac badawczo -
rozwojowych w zakresie: analiz przetwérstwa mleka, miesa, warzyw i owocéw,
oceny zdrowotnosci i jakosci surowca, pétproduktu i zywnosci (atestacja),
projektowanie nowych produktéw (w tym zywnosci wygodnej), poszukiwan
produktéw zywnosciowych dla konsumentéw majgcych problemy z przyswajaniem
okreslonych sktadnikéw pokarmowych (tzw. zywnos¢ funkcjonalna), stymulowania
produkcji naturalnych aromatéw i wspierania rozwoju produktéw regionalnych:
wina, nalewek, seréw. Projekt wptynie na szeroka i konieczng wymiane doswiadczen
miedzy stworzonym zapleczem badawczo - rozwojowym, jednostkami naukowymi w
kraju (i za granicq), a producentami i przedsiebiorcami branzowymi, w szczegdlnosci
z sektora MSP poprzez:

- wdrazanie nowych jak i odtwarzanie dawnych produktéow regionalnych i innych:
roslin funkcjonalno - ozdobnych, produktéw rolno-spozywczych, winogron i win,
nalewek, seréw i innych produktéw regionalnych;

- analizy jakosci surowca roslinnego i jego przydatnosci do przetwdérstwa;
- analizy jakosci surowca zwierzecego i jego przydatnosci do przerobdw;
- analizy do standaryzacji i certyfikacji produkcji;

- poszukiwanie produktéw zywnosSciowych dla konsumentéw, w tym zwtaszcza
dzieci, majacych problemy z przyswajaniem okreslonych sktadnikéw pokarmowych.

Produkty i stosowane procesy wytwércze bedg tylko przedmiotem badan kadry
naukowej uczelni i instytucji naukowych, naukowo - badawczych wspétpracujacych
oraz prac inzynierskich studentéw celem upowszechniania wynikéw badan i
udostepniania wszystkim zainteresowanym na rownych prawach. Zaktada sie takze
rozwiniecie juz istniejgcej wspotpracy pomiedzy uczelnia, a przedsiebiorstwami i
producentami sektora rolnego, szkoétkarskiego, ogrodniczego i rolno - spozywczego
oraz wspoétpracy z winiarzami i producentami wina z regionu.
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