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Kolejne trzy lubuskie firmy beda mogty umiesci¢ znak Europejskiej Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego na swoich produktach.

24 marca 2022 r. w Ochli odbyto sie posiedzenie Kapituty dotyczgce wprowadzenia
kolejnych lubuskich producentéw do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa
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Kulinarnego Wojewédztwa Lubuskiego.

- Gtownym celem regionéw znajdujacych sie w Sieci jest promocja rozwoju
tradycyjnej i nowoczesnej zywnosci opartej na lokalnych surowcach. Regiony
realizujg dziatania, ktére majg na celu promocje i poprawe jakosci regionalne;j
Zywnosci oraz wzmochnienie regionalnej tozsamosci - méwit wicemarszatek
Stanistaw Tomczyszyn.

Do Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego dotaczyli:
Gospodarstwo Rolne Piotr Marciniak

Naturalny Olej Lubuski powstaje w rodzinnej olejarni przy gospodarstwie rolnym
Matgorzaty i Piotra Marciniakéw. Jest to nieduza manufaktura nastawiona na jakos¢,
a nie ilos¢. Bardzo duzg uwage zwracajg na jakos¢ surowca, ktéry pozyskuja. Na to,
jakie wiasciwosci zaréwno smakowe jak i zdrowotne bedzie miat olej, duzy wptyw
ma sposdb uprawy roslin oleistych.

W ich gospodarstwie prowadzg produkcje ekologiczng. Wojewdédztwo lubuskie, na
terenie ktérego prowadzg gospodarstwo jest raczej stabo zurbanizowane, z duzym
udziatem lasow przez co powietrze jest tu czyste i pozwala produkowac bardziej
naturalnie.

W ich olejarni ttoczony jest olej matymi partiami, wedtug zapotrzebowania, przez co
klient zawsze dostaje petnowartosciowy produkt. Ttoczenie odbywa sie metoda na
zimno (do 40°C) dzieki czemu nie traci najcenniejszych wartosci czyli Niezbednych
Nienasyconych Kwaséw Ttuszczowych (Omega 3, Omega 6, Omega 9). Ta
tradycyjna metoda produkcji pozwala czerpad z nasion wszystkie ukryte w nich
bioaktywne wiasciwosci. Nie stosujg zadnych dodatkéw, barwnikéw ani Srodkéw
przedtuzajgcych zywotnosc.

W produkcji Naturalnego Oleju Lubuskiego zwracajg szczegdélng uwage na
ograniczenie doptywu Swiatta, jak i szybkie schtodzenie oleju do optymalnej
temperatury ok. 8°C. Tylko wtedy jest pewnos¢, ze w butelce, ktéra trafia do
Konsumenta jest doktadnie to czego oczekujecie - cate bogactwo natury wyttoczone
Z nasion.

Przetworstwo Miesne Zbigniew Motyka

TRADYCJA Masarnia juz od 1989 roku zajmuje sie wyrobem wedlin tradycyjnych
najwyzszej jakosci. Siedzibg jest wies Wrzesiny, w wojewddztwie lubuskim. To tutaj
siegajg korzenie i tradycje rodzinne, ktére daty poczatek tej wielkiej przygody ze
sztukg masarska. W otoczeniu natury i zieleni, daleko od zgietku miasta i wszelkich
Zzanieczyszczen.

Masarnia stawia na swiezos¢, dlatego sami rozbieraja péttusze wieprzowe i wotowe,
stale kontrolujac jakos¢ miesa dostarczanego do swoich sklepdéw.
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Wedliny powstajg tylko ze Swiezego miesa najwyzszej jakosci, soli i naturalnych
swiezo mielonych przypraw. Wszystko jest pracg ludzkich rgk od rozbioru miesa
przez formowanie i przyprawianie, koiczgc na wedzeniu w tradycyjnej wedzarni
opalanej drewnem. Zaktad nie stosuje wypetniaczy, sztucznych srodkow
konserwujgcych i innych szkodliwych dla zdrowia substancji. Naturalnie, Swiezo i
prosto z wedzarni!

ZAANGAZOWANIE Od ponad 30 lat masarnia jest prowadzona przez Zbigniewa
Mirostawa Motyke. Jest to cztowiek, ktdéry posiada ogromng pasje oraz serce do
rzemiosta. Jak sam mawia ,Tworzymy z pasjg” - starannie i konsekwentnie prowadzi
wtasng polityke jakosci, dzieki ktérej wypracowat marke identyfikowang z tym, co
najlepsze.

Z DUCHEM CZASU W ciagu kilkunastu lat masarnia zostata rozbudowana,
unowoczesniona i przystosowana do wymogdéw Unii Europejskiej. Dbatos¢ o ekologie
i tradycje, ktérej sg wierni od samego poczatku i niezmiennie jg kultywuja pozwolita
zdoby¢ zaufanie klientéw oraz rozpoznawalnos$¢ marki w catym regionie.

Przedsiebiorstwo Wielobranzowe Sezam S.C. Kazimiera De Ramer -
Posmyk, Wioletta De Ramer

Sklep Sezam to klimatyczny sklep z charakterem, w ktérym mozna zakupic
tradycyjne produkty oznaczone znakiem Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego. Produkty oferowane przez sklep Sezam sa tworzone
w oparciu o tradycyjne przepisy pochodzgce z regionu woj. Lubuskiego oraz
pozostatych regiondéw Polski, stosowane wsréd mieszkancéw regionu

I przekazywane przez kolejne pokolenia.

Koncepcja Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego zostata opracowana i
wprowadzona w potudniowo-wschodniej Skanii Szwecji i na dunskiej wyspie
Bornholm w 1995 roku. W 1997 roku sie¢ zaczeta rozszerzac sie na inne kraje
europejskie. Dzisiaj zrzesza 46 regiondéw w Europie, w tym 11 wojewddztw w Polsce.
Znak towarowy biatej czapki kucharskiej na niebieskim tle z nazwg regionu oznacza,
ze trafiliSmy na produkt bardzo wysokiej jakosci, wytwarzany z surowcéw
pochodzacych z danego regionu. ,Czapka” mogg by¢ oznakowane takze lokale
gastronomiczne. W tym przypadku oznaczone dania w karcie, pochodzg z
produktow regionalnych.

Gdzie ztozy¢ wniosek?

Podmiot zainteresowany cztonkostwem w Sieci musi ztozy¢ w tej sprawie wniosek w
formie pisemnej na odpowiednim formularzu. Wniosek mozna ztozy¢ osobiscie w
Kancelarii Ogélnej Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Lubuskiego w Zielonej
Gorze ul. Podgdérna 7 lub przestac pocztg na adres: Urzad Marszatkowski
Wojewddztwa Lubuskiego, ul. Podgdérna 7; 65-057 Zielona Gora.
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Whniosek i jego zatgczniki oraz regulamin Sieci mozna pobrac na stronie internetowej
www.lubuskie.pl.

Wszystkim zainteresowanych producentéw zapraszamy do dotgczenia do Sieci.
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