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Poznaj tajniki parzenia kawy - LCPR zaprasza na
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Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego zaprasza do udziatu w
warsztatach z metod palenia kawy, ktére odbeda sie w niedziele podczas
Twojego Zielonego Targu. O udziale decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Zainteresowanie produktem regionalnym caty czas rosnie. Lubuszanie stajg sie
coraz bardziej Swiadomi korzysci wyptywajgcych ze wspierania lokalnej gospodarki.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego w celu umachniania wiedzy merytorycznej,
a takze przyblizania procesu powstawania produktéw wytwarzanych lokalnie, od
zesztego roku - przy wspétpracy z Twoim Zielonym Targiem - organizuje na terenie
Muzeum Etnograficznego w Ochli bezptatne Warsztaty z Producentami
Regionalnymi.

W najblizszg niedziele (29.05) zapisani uczestnicy bedg mieli z kolei mozliwos¢
zapoznania sie z "Aromatycznymi metodami palenia kawy z Coffee Hunter". Czy
swiezo zmielona kawa nie jest marzeniem wiekszosci z nas o poranku?

Inicjatywa organizowana jest we wspotpracy z Twoim Zielonym Targiem. W kazda
ostatnig niedziele miesigca zapisani uczestnicy majg mozliwos¢ zapoznania sie z
procesem powstawania produktéw, za kazdym razem z innej branzy. Jest to
inicjatywa cieszgca sie duzym zainteresowaniem mieszkahcéw wojewddztwa
lubuskiego. Od momentu ogtoszenia naboru w 24 godziny zapetnione sg wszystkie
miejsca na warsztaty. A czesto duzo wczesniej!

Kazdy z organizowanych warsztatow jest inny i wyjgtkowy. W 2021 roku
uczestniczyto w nich ponad 250 o0séb, ktérzy mieli szanse samodzielnie wykonac
domowy chleb na zakwasie, ukreci¢ miéd w miodarce, upiec rogale, wykonac ser,
kietbase, zakwas na zur, a nawet Swiece w puszce. Wszystkie informacje, odnosnie
wytwarzanego na warsztatach produktu uczestnik otrzymuje w specjalnie wydanej
broszurze, dzieki czemu moze utrwali¢ przyswojong wiedze.

Podczas warsztatéw oprécz fachowej wiedzy na temat kawy, a takze tajnikow jej
palenia, uczestnicy bedg mieli mozliwos$¢ skosztowania kawy palonej w lubuskiej
palarni kawy.

Coffee Hunter to lokalna, rzemiesinicza palarnia kawy, prowadzona od 4. lat. Kawy
palone sg tradycyjng metoda mistrzowska w piecach bebnowych, w niskich
temperaturach. Po wypaleniu ziarno jest schtadzane powietrzem z otoczenia. Palone
kawy to produkt najwyzszej jakosci. Palarnia jest certyfikowana i znajduje sie pod
nadzorem jednostki certyfikujgcej z Pity, dzieki temu znajduje sie w bardzo waskim
gronie tego typu firm w Polsce.

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego zaprasza do udziatu w warsztatach (jest

bezptatny): www.Icpr.pl/warsztaty
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Najblizsze warsztaty: niedziela - 29 maja: godz. 10.00, 11.30, 13.00, Chata
Chotkéw, Muzeum Etnograficzne w Zielonej Gérze - Ochli
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