Portal Wojewddztwa Lubuskiego

Lubuskie

Warte zachodu

Rarytas Lubuski w Dabiu, czyli lesne opowiesci na
talerzu

Kategoria - Promocja Regionu
Data publikacji -15 czerwca 2022 godz. 15:51

- Projekt ,,Rarytas Lubuski w kuchni” ukazuje, jak ré6znorodny smak maja
potrawy wytwarzane na terenie naszego wojewdédztwa - méwi
wicemarszatek wojewodztwa lubuskiego Stanistaw Tomczyszyn.

Trwa projekt kulinarny Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego, ktérego celem
jest przyblizenie waloréw smakowych wojewddztwa lubuskiego oraz przedstawienie
blizej producentéw, wytwarzajacych produkty na terenie naszego regionu. W srode,
15 czerwca 2022 r. "Rarytas Lubuski w kuchni" goscit w Kompleksie
Wypoczynkowym Temar w Dabiu.
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Gosci zaproszonych na "Rarytas w Dabiu. Le$ne opowiesci" szefowa kuchni
Matgorzata Sadowska zabrata w lesng podréz wsréd smakdéw kulinarnych na
bazie dziczyzny, kiszonek, warzyw i ziét. GoScie uraczeni zostali pasztetem z
bazanta na galaretce z pedéw sosny, kremem z topinamburu z pesto z mniszka
lekarskiego, zrazem z jelenia w sosie jatowcowo - porterowym oraz akacjowa
pannacotta.

- Moc kulinarnych smakéw w petni koresponduje z otaczajgca przyrodg. Projekt
"Rarytas Lubuski w kuchni" ukazuje, jak roznorodny smak majg potrawy wytwarzane
na terenie naszego wojewdédztwa. Prezentacja szerokiej palety produktéw pokazuje,
ze kazdy konsument znajdzie to, co odpowiada jego preferencjom - méwi
wicemarszatek Wojewaddztwa Lubuskiego Stanistaw Tomczyszyn.

Swiadomos$¢ konsumentéw na temat débr, wytwarzanych lokalnie nieustannie
wzrasta. - Staramy sie poszerzac ich wiedze poprzez wyjgtkowe kompozycje
kulinarne, prezentowane podczas "Rarytasu Lubuskiego w kuchni", ktére
udostepniane sg w mediach, prowadzonych przez LCPR oraz drukowane w postaci
przepiséw - dodaje dyrektor Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego
Jacek Urbanski.

Temar w Dabiu od ponad 20 lat jest wtascicielem oSrodkéw wypoczynkowych w
Dabiu i Kotatce. Oferuje blisko 350 miejsc noclegowych w wygodnych catorocznych
domkach potozonych w sosnowym lesie, nad pieknymi i czystymi jeziorami.

Po wiecej informacji zapraszamy na Facebooka Lubuskiego Centrum Produktu
Regionalnego oraz strone internetowg www.Icpr.pl
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