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Warte zachodu

Rarytas Lubuski w kuchni Top Chefa
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Genialny szef kuchni i wyjatkowe produkty w jednym miejscu? W
Sulechowie odbyto sie ostatnie spotkanie z serii ,,Rarytas Lubuski w
kuchni”. Dania na bazie regionalnej zywnosci przygotowat zwyciezca 6.
Edycji Top Chefa - Dawid Szkudlarek.

»Rarytas Lubuski w kuchni” to spotkania, podczas ktérych odbywajg sie pokazy

Strona 1/3



gotowania na bazie produktéw od lubuskich producentéw. W role mistrzéw
ceremonii zawsze wcielajg sie utalentowani kucharze, serwujacy gosciom wyjatkowe
propozycje na talerzu.

Nie inaczej byto w Srode, 22 czerwca, w Sulechowie, gdzie gospodarzem imprezy
byt Jarostaw Szlachetko. To wiasciciel masarni, sklepu z regionalnymi wyrobami
Salcum-FIxum oraz lokalu Sivy Dym Grill & Chill. Swoje najlepsze produkty oddat w
rece Dawida Szkudlarka. Znacie go jako zwyciezce 6. Edycji Top Chefa, ale jego
CV jest znacznie bogatsze. Gotowat m.in. w nowojorskiej restauracji z trzema
gwiazdkami Michelin.

- Na pierwszym miejscu stawiamy na produkt, co zapewnia odpowiedni smak dan.
Réznica miedzy produktami z marketéw, a regionalnymi to prawdziwa przepas¢
smakowa. Aby sie o tym przekonac¢ wystarczy chociazby poréwnac ziemniaka od
rolnika i ze sklepu - twierdzi Jarostaw Szlachetko.

Rarytas w Sulechowie otworzyt chtodnik z ogérkéw, pdzniej do stowa doszedt krem
ze szczawiu, gtdbwnym daniem okazaty sie policzki wotowe, a na deser podano ciasto
czekoladowe. Wszystko okraszono lokalnymi napitkami z lokalnych winnic oraz
browardéw.

- Produkt jest najwazniejszy, od niego zaczyna sie budowa dania. Lubuskie produkty
sg niesamowite. JesteSmy w takim potozeniu geograficznym, gdzie panuje duza
réznorodnos¢ w wyborze lokalnej zywnosci - powiedziat nam Dawid Szkudlarek.

Cudze chwalicie, lubuskich wystawcéw nie znacie

Przerwy miedzy daniami byty chwilami dla regionalnych wytwércéw. Czes¢
wystepéw z pewnoscig okazata sie sporym zaskoczeniem, bo poznaliSmy np.
lubuskiego producenta... kawy. Tworzy wyjgtkowe mieszanki tego napoju na bazie
roznych odmian ziaren. Poza tym zaprezentowali sie producenci mies, czy tez
winiarze.

Za organizacje cyklu spotkan "Rarytas Lubuski w kuchni" odpowiada Lubuskie
Centrum Produktu Regionalnego, ale nie odbytyby sie one bez wsparcia Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Lubuskiego. Samorzad wojewddztwa od dawna
dziata na rzecz lokalnych producentéw, m.in. pomaga stworzy¢ miejsca, gdzie beda
mogli sprzedawac swoje produkty.

- Mam nadzieje, ze wiele 0sdb skorzysta z propozycji, jakie zostaty zaprezentowane
podczas spotkania. To prosta droga, aby poznac gtebie smaku lokalnych produktéw

i potraw. W ten sposéb mozna takze sprawdzi¢ sie w kuchni - méwi wicemarszatek
Stanistaw Tomczyszyn.

- Ogladajcie panstwo nasze filmy i prébujcie potraw. Przepisy nie sg trudne.
Odwiedzajcie lokalnych producentéw i sprébujcie, jak smakuje lubuskie - zacheca
Jacek Urbanski, dyrektor Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego.

Przepisy na dania z regionalnych produktéw znajdzie na stronie www.lcpr.pl.
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