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Warte zachodu

Karszyn - stolica lubuskiej dziczyzny. Prébujmy
regionalnych specjatow!

_ ©Lubuskie.pl

Kategoria - Promocja Regionu

Data publikacji -7 pazdziernika 2022 godz. 12:56

Karszyn w gminie Kargowa to wazny punkt na kulinarnej mapie
wojewodztwa lubuskiego. To tu promowane sa regionalne produkty, a

szczegolnie - wyroby z dziczyzny.

Wicemarszatek wojewodztwa lubuskiego Stanistaw Tomczyszyn podkresla,
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ze lubuskie specjaty sg doceniane réwniez poza regionem. Zdobywajg wyrdznienia
na Miedzynarodowych Targach Poznanskich, znajdujg sie réwniez na Liscie
Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. - Mamy tez
Europejska Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego. Jestesmy wsréd 11 regiondéw Polski, ktére
do niej nalezg. Symbolem tej sieci jest czapka kucharska. Ten znak otrzymali
rowniez panstwo Magdalena i Mirostaw Decowie - powiedziat wicemarszatek.

- Laczy nas pasja do jedzenia, do smakowania. Stawiamy na jakos¢. To, co robimy,
zostato docenione, dostaliSmy wiele nagréd, za co jesteSmy wdzieczni - méwita o
produkcji regionalnych wyrobéw Magdalena Dec, wspétwtascicielka Goscinca u
Decéw i Decowej Manufaktury.

Jerzy Fabis, burmistrz Kargowej wspomniat, ze gosciniec w Karszynie jest
kolejnym miejscem, gdzie mozna sprébowac regionalnej kuchni: - Gosciniec powstat
w starej poniemieckiej restauracji. Mysle, ze gmina Kargowa bedzie styneta z
produktu regionalnego, bowiem w Wojnowie jest juz Rybacka Chata i ten gosciniec
w Karszynie jest drugim miejscem, gdzie mozna skosztowac réznych potraw - moéwit
burmistrz.

Dziczyzna coraz czesciej zostaje w Polsce

Jedzenie dziczyzny staje sie w Polsce coraz bardziej popularne, na co zwrécit uwage
Jacek Banaszek, towczy okregowy, przedstawiciel zielonogorskiego
oddziatu Polskiego Zwiazku towieckiego: - Moim zdaniem i zdaniem tych,
ktérzy majg mozliwos¢ konsumpcji dziczyzny, jest to mieso najzdrowsze. Pochodzi z
hodowli otwartej, dzisiaj chyba najbardziej humanitarnej z tych, z ktérymi mamy do
czynienia. Ciesze sie niezmiernie, ze zmienia sie pewien trend: nasza dziczyzna w
coraz mniejszych ilosciach opuszcza nasz kraj, a coraz czesciej (miedzy innymi za
posrednictwem takich obiektéw jak ten gosciniec) trafia do naszych zotgdkdw.
Dziczyzna jest kapitalnym wyrobem i ,materiatem” kulinarnym - powiedziat
reprezentant PZt.

Regionalni producenci moga liczy¢ na wsparcie

Promocjg lokalnej kuchni, takze poza granicami wojewddztwa, zajmuje sie
Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego, ktére prowadzi akcje , Wspieraj
lubuskich producentow”. - Chciatbym przypomnieé, ze lubuscy producenci sg w
réznych miejscach naszego regionu: na Zielonym Targu, Targu Nad Jeziorem, w
sklepach z produktami regionalnymi. Teraz mamy kolejne miejsce, w ktérym
mozecie panstwo prébowac tych produktéw - moéwit Jacek Urbanski, dyrektor
Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego.

W Karszynie planowane jest otwarcie punktu sprzedazy produktéw regionalnych.

Zobacz tez: Rybacka Chata w Wojnowie i ,,Skarbiec Lubuskich Smakéw” stoja otworem!
Sprobuj regionalnych produktéow
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https://lubuskie.pl/wiadomosci/18918/smakosze-ruszajcie-do-wojnowa-na-skarbiec-lubuskich-smakow-
https://lubuskie.pl/wiadomosci/18918/smakosze-ruszajcie-do-wojnowa-na-skarbiec-lubuskich-smakow-
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