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Warte zachodu

Przepis na idealny produkt regionalny? Tradycja, jakosc¢
i pasja
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- Tradycja, jakos¢, ale na mnie wielkie wrazenie robi rowniez pasja tych
ludzi oraz serce, ktéore wktadaja w swoje produkty - méwit wicemarszatek
Stanistaw Tomczyszyn o lubuskich producentach.

- Jako samorzad wojewddztwa staramy sie robi¢ wszystko, aby utatwi¢ im
dziatalnos$¢. Przede wszystkim promujac ich wytwory, chociazby poprzez
tematyczne szlaki dla turystow, targi, czy inicjowanie rozmaitych punktéw, gdzie
mozna zetknad sie z lokalnymi przysmakami - méwit wicemarszatek Stanistaw
Tomczyszyn, podczas wreczenia nagrdd laureatom konkursu Ulubiony Producent
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Lubuski 2022. Okazja ku temu byta wymarzona, bowiem w sobote 17 grudnia 2022
r. w skansenie w Ochli obywat sie wtasnie przedswigteczny Twoj Zielony Targ,
ktérego specjalnoscia sg produkty lokalne, przede wszystkim lubuskie.

- Produkty regionalne sg dla nas bardzo wazne i to nie tylko sprawa tradycji, ale
rowniez wysokiej jakosci, ktéra moze by¢ naszg wizytowkg - dodawata S.
Tomczyszyn.

Walka byta zacieta, ale zwyciezca mogt by¢ tylko jeden. Tytut trafit do
Gospodarstwa Malinéwka z Dragowiny! Drugie miejsce zajeli pszczelarze z
Gospodarstwa Pasiecznego Laudaccy, a trzecie zwyciezca ubiegtorocznej edycji
konkursu, czyli Mr. Lodzik. Konkurencja byta na tyle duza, a walka tak zacieta, ze
komisja konkursowa zdecydowata sie przyznac¢ wyrdznienie az szesciu
producentom, ktérym niewiele brakowato do osiggniecia podium. Sg to
reprezentanci kolejnych branz: piekarnictwa - Zdrowy Bochen, produkty miesna -
Salcum-Fixum, produkty z ryb - Rybacka Chata, cukiernictwo - Torcikowy Zawrot
Gtowy oraz pszczelarze z Kubusiowej Pasieki oraz Pasieki Leszko.

- Z produkcji tradycyjnej zywnosci mozna zy¢, ale trzeba sie temu poswieci¢ - moéwi
Magdalena Swiderska, ktéra wraz z mezem Sylwestrem prowadzi "Malindwke".
- Gdy zaczynaliSmy od chleba i miodéw pracowaliSmy z mezem zawodowo. Szybko
zorientowaliSmy sie, ze nie da sie robi¢ czegos$ obok. Teraz wspomagamy sie
warsztatami tematycznymi. Obecnie wprowadzamy do naszej kuchni dzikie rosliny
jadalne i szkolimy chetnych. Ciezko jest przedstawicieli naszego pokolenia,
przyzwyczajonego do jedzenia ze sklepu, przekona¢ do tego, co ros$nie na tace, w
naszym ogrodku, do pokrzywy, podagrycznika, krwawnika. To jest smaczne i
zdrowe.

Jak dodaje w swojej kuchni oczywiscie opierajg sie réwniez na tradycjach
rodzinnych, gdzie mieszajg sie smaki Wotynia i Wielkopolski.

- Moim zdaniem ten koktajl smakéw z réznych stron przedwojennej Polski i nie tylko
to potega, a nie stabos¢ naszej kulinarnej tradycji - uzupetnia wicemarszatek
Tomczyszyn. - Obecnie na topie jest turystyka kulinarna i mamy smakoszom wiele
do zaoferowania, a bedziemy mieli coraz wiecej.

Pierwsze trzy miejsca, zostaty nagrodzone nagrodami finansowymi, z kolei na
wyréznionych producentédw czekajg nagrody niespodzianki. To nie sg jeszcze
wszystkie nagrody przyznane w konkursie! Lubuskie Centrum Produktu
Regionalnego przyznato réwniez 10 nagréd w postaci zestawdéw produktéw
regionalnych, ktére zostaty rozlosowane wsréd oséb, ktére oddaty swéj gtos w
konkursie!

- To trzecia edycja konkursu, w tym roku oddano okoto 800 gtoséw. Konsumenci
wybierali sposréd 70 producentéw - méwi Justyna Gray z Lubuskiego Centrum
Produktu Regionalnego. - Najwiekszg popularnoscig ciesza sie produkty spozywcze,
chociaz réwniez zwracamy uwage na rekodzieto.
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