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Stodkie warsztaty piernikowe z Lubuskim Centrum
Produktu Regionalnego
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Czas na kolejne warsztaty z produktem regionalnym - tym razem z
magiczna wytwornia piernikow autorstwa Ewy Kiszowary, ktéra znalez¢
mozna pod szyldem ,,Moje Pierniki”.

Juz w najblizszg niedziele, 25 czerwca 2023 r. Ochla wypetni sie stodkim,
piernikowym zapachem, a to wszystko za sprawa Lubuskiego Centrum Produktu
Regionalnego.

Dzis, 21 czerwca 2023 r., Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego uruchomito
nabdér na warsztaty, a ilos¢ miejsc jest ograniczona.

To juz 17 warsztaty z producentem regionalnym, ktére LCPR organizuje od trzech
lat podczas trwania Twojego Zielonego Targu. Co warto podkresli¢, w zwigzku z
organizacjg przez Muzeum Etnograficzne w Zielonej Gérze-Ochli wydarzenia "Dobre
smaczne bo lubuskie", w ten weekend targ sie nie odbedzie. Biorgc jednak pod
uwage ogromne zainteresowanie warsztatami, organizatorzy podjeli decyzje, ze te
sie odbeds.

- Kiedy przeczytatem, ze ostatni nabdr na warsztaty (z Pracownig Ceramiki Makarts -
dop. red.) zostaty zamkniete po niespetna pieciu godzinach bytem bardzo
usatysfakcjonowany, ze tak wiele oséb chce zdobywac wiedze o produktach
regionalnych, a takze poznawac krok po kroku metody jego wytwarzania. Ciesze sie
z rosngcej Swiadomosci konsumenckiej i rozwijajacego sie trendu na promowanie
tego, co lubuskie. Bardzo popieram takie dziatania i apeluje, wspierajmy lubuskich
producentéw - podkresla wicemarszatek Stanistaw Tomczyszyn.

Kazdy zapisany uczestnik bierze udziat w warsztatach bezptatnie. Oprocz zdobyte;j
wiedzy merytorycznej i praktycznej otrzymuje swéj samodzielnie wykonany produkt,
przepis na jego ponowne przygotowanie oraz materiaty o producentach od LCPR. -
Mimo ze za nami juz wiele warsztatow, to tematyka nadal nie zostata w petni
wyczerpana. W tym roku na uczestnikéw czeka wiele niespodzianek - zaznacza
dyrektor Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego Jacek Urbanski,
dodajac, by sledzi¢ facebooka Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego i strone
www.lcpr.pl, gdzie pojawia sie informacje na temat kolejnych warsztatow.

Bedzie stodko, kreatywnie i inspirujgco. Idealnie dla matych i duzych smakoszy
stodkich produktow. Pierniki autorstwa Ewy Kiszowary ,,Moje Pierniki” to mate dzieta
sztuki, ktére az trudno podjac decyzje, czy zjesc¢! Podczas warsztatéw kazdy
uczestnik pozna tajemnice, dzieki ktérym samodzielne stworzy piernikowe dzieta
sztuki.

- Zapraszam Was do mojego lukrowego Swiata pachngcego cynamonem,
kardamonem, anyzem i gozdzikami. Tworze pierniki artystycznie dekorowane,
robione z serca, tak, aby cieszyty oczy i dusze. Tworze pierniki na przerézne okazje.
Czesto sg to spersonalizowane wzory, dopracowane w kazdym detalu. Organizuje
rowniez indywidualne, profesjonalne szkolenia w dekorowaniu piernikéw od
podstaw, ucze réznych technik zdobienia oraz prowadze warsztaty z dzie¢mi i
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dorostymi - podkresla Ewa Kiszowary.

Sami zobaczcie te piernikowe cuda, np. na Facebooku ,,Moje Pierniki”

Przypominamy - aby wzig¢ udziat w warsztatach, nalezy wypetni¢ formularz
zgtoszeniowy, dostepny na stronie internetowej Lubuskiego Centrum Produktu
Regionalnego - KLIKNIJ. llos¢ miejsc jest ograniczona.

Warsztaty organizowane sg w kazdg ostatnig niedziele miesigca na terenie Muzeum
Etnograficznego w Zielonej Gérze - Ochli.
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