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Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego zrzesza ponad 400
producentéw. Nowa forma promocji ich specjatow - spacery do miejsc, w

ktorych te produkty sa wytwarzane - chwali cztonek Zarzadu Wojewodztwa
Lubuskiego Zbigniew Kotodziej.
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Wakacje to czas wedrowek, rowniez tych kulinarnych. W trakcie spaceréw do
producentdédw regionalnych mozna nie tylko posmakowac gotowych wyrobéw, ale tez
dowiedziec sie, jak powstajg. - Przystepujemy do nowego dziatania - spaceréw do
producentéw regionalnych, aby mozna byto zobaczy¢ bezposrednio u producentéw,
jak te produkty sg wytwarzane i poznac ich historie - méwit podczas srodowej (10
lipca 2024 r.) konferencji prasowej Zbigniew Kotodziej, cztonek Zarzadu
Wojewodztwa Lubuskiego.

Pierwszy spacer Sladami producentéw regionalnych odbyt sie w czerwcu 2024 r.
Uczestnicy mieli okazje odwiedzi¢ m.in. Gospodarstwo Rolno-Szkétkarskie ,,Bio-Las”
w tazie.

Smaczna i zdrowa kuchnia

- Dzieki temu, ze uczestnicy mogli dotkngc i skosztowac naszych produktéw, mogli
dowiedziec sie o naszym gospodarstwie i produktach wiecej niz z jakiejkolwiek
ksigzki. RozmawialiSmy o prozdrowotnych wiasciwosciach produktéw, samej
produkcji. Byto duzo pytan, na ktére mogliSmy odpowiedzie¢ - opowiedziat Tomasz
Kardynia, wtasciciel gospodarstwa. - Naszym flagowym produktem jest ocet
jabtkowy, ktérego produkujemy najwiecej. Na tej bazie produkujemy takze ocet
jabtkowy z kwiatami czarnego bzu, owocami rokitnika i inne octy owocowe. Ostatnie
nasze , dziecko” to oksymel - ocet, ktéry powstaje z macerowania warzyw. Ma
antybiotyczne wtasciwosci. Chodzi nam nie tylko o to, aby nasze produkty byty
wykorzystywane kulinarnie - jest tez aspekt prozdrowotny - dodaje T. Kardynia.

Na konferencje prasowg promujacg spacery gospodarstwo Bio-Las przygotowato do
degustacji pesto z podagrycznika oraz carpaccio z buraka - dania, do ktérych
wykorzystano wspomniane produkty.

Midd, pytek i podstuchiwanie ula

Kolejny spacer odbedzie sie w najblizszg sobote, 13 lipca 2024 r. o godzinie 14.00.
Bedzie to wedrowka do Winnicy Miedzypole i Pszczelarni Stodnik w Zaborze. - Z
miejsca zbiérki poprowadzimy panstwa polng droga do naszej pasieki. Na pasiece
bedzie mozna zobaczy¢ nasze rodziny pszczele, podglgdac je przez specjalny
szklany ul. Pokazemy pracownie pszczelarska. Potem zaprosimy wszystkich gosci na
prelekcje pszczelarska. Opowiemy o pszczotach, rozwiejemy mity nt. miodu i jego
produkcji, zorganizujemy réwniez degustacje miodéw i pytku pszczelego. Moja
mama przygotuje ciasto, wiec na pewno nikt nie wyjdzie gtodny. Bedzie mozna
réwniez zobaczy¢ ogréd z roslinami miododajnymi i pytkodajnymi, w ktérym
uprawiamy takze ziota. Atrakcjg beda domki do inhalacji powietrzem z ula.
Wygladajg jak sauny, a pod spodem stychac i czu¢ to, co dzieje sie w ulu -
zachecata do wizyty Marta Stodnik, wtascicielka pszczelarni.

- Nigdy nie spodziewatam sie, ze bede zajmowac sie pszczelarstwem. Ale zycie tak
sie potoczyto, ze odziedziczytam pasieke po moim dziadku, ktéry miat 40 rodzin
pszczelich. Udato nam sie jg podwoi¢. Prowadzimy pasieke wedrowng. Razem z
rozwojem pasieki naszedt nas pomyst, abysmy poszli w apiturystyke, czyli turystyke
pszczelg. Udato sie nam przy zaangazowaniu Srodkéw z Unii Europejskiej i Urzedu
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Marszatkowskiego stworzy¢ miejsce do goszczenia turystéw. Mamy swoje wiaty,
Sciezke edukacyjnag o owadach zapylajgcych, plac zabaw dla dzieci, a takze Sciezke
sensoryczng - méwi M. Stodnik.

O regionalnych producentach dowiesz sie tez z bloga

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego poszerzyto swojg dziatalnos¢ nie tylko o
organizacje spaceréw do regionalnych producentéw. Na stronie internetowej LCPR-u
dziata blog ,Opowiesci o lubuskich producentach”.

- Jest to podstrona naszej strony Icpr.pl. Znajduja sie tam historie producentdéw
regionalnych. Wpisy pojawiajg sie co 2 tygodnie. To wpisy dotyczgce gtdéwnie branzy
spozywczej, ale pojawig sie réwniez historie rekodzielnikdw i agroturystyk
wojewddztwa lubuskiego. Kolejne nasze dziatanie to ,Lubuskie trendy na regionalne
weekendy”, czyli takze podstrona, ktéra umozliwia spedzenie weekendéw z
producentami regionalnymi - wyjasnia Justyna Gray z Lubuskiego Centrum
Produktu Regionalnego.

Centrum to szersza promocja naszych produktow

Lubuskie Centrum Produktu Regionalnego funkcjonuje od 5 lat. Zostato powotane
przez Sejmik Wojewddztwa Lubuskiego. - Z perspektywy czasu uwazam, ze byta to
dobra decyzja. Dzieki temu, ze centrum powstato, mogli sie zrzeszac producenci
artykutow dziatajacy na terenie wojewddztwa lubuskiego. Z drugiej strony jest tez
mozliwos¢ lepszej promocji produktéw. Dzieki dziataniom LCPR powstat tez
Nawigator Lubuski, ktéry pokazuje, gdzie i jakie produkty mozna naby¢ w
wojewddztwie lubuskim. To tez bardzo dobre dziatanie, jesli chodzi o promocje
produktéw wojewddztwa - podkreslat cztonek Zarzagdu Wojewddztwa Lubuskiego
Zbigniew Kotodziej.
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