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W sobote, 21 czerwca 2025 r. w Szczancu podczas Dni Ziemi Szczanieckiej
2025 odbedzie sie finat wojewddzki konkursu ,,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regionéow”. - Zapraszam do Szczanca - zacheca
cztonek Zarzadu Wojewddztwa Zbigniew Kotodziej.

Ogdlnopolski Konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw” jest
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przedsiewzieciem, ktérego celem jest identyfikacja i promocja tradycyjnej,
regionalnej zywnosci oraz upowszechnianie wiedzy na temat zywnosci wysokiej
jakosci. Jest organizowany w dwéch etapach. Pierwszy, tzw. regionalny, odbywa sie
na terenie wojewddztwa lubuskiego, gdzie komisja konkursowa przyznaje
regulaminowe nagrody i wyrdznienia oraz nominuje produkty do nagrody , Perta”.
Drugi etap to finat krajowy konkursu, ktéry odbedzie sie w trakcie trwania targéw
~Smaki Regiondw”, gdzie podczas uroczystej gali wreczone zostang statuetki
JPerty”.

Podczas Dni Ziemi Szczanieckiej 2025 odbedzie sie finat wojewddzki konkursu
»Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regiondw”. - Tam ogtosimy naszych
producentédw z najlepszymi potrawami, ktérzy bedg starali sie o nagrode Perta 2025
na konkursie, ktéry odbedzie sie w Poznaniu podczas Miedzynarodowych Targow
Smaki Regionéw 27 wrzesnia 2025 r. - méwit cztonek Zarzadu Wojewodztwa
Lubuskiego Zbigniew Kotodziej. Przypomniat, ze wojewddztwo wraca do
konkursu po szesciu latach.

- Jest to idea, ktéra przycigga bardzo duzo wystawcéow, ktérzy majg swoje produkty
regionalne, a jest mozliwos$¢ pochwalenia sie nimi - méwit Z. Kotodzie;.
Organizatorem konkursu jest Urzad Marszatkowski, a odpowiedzialnym za jego
przeprowadzenie - Departament Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich we
wspotpracy z Polska Izbg Produktu Regionalnego i Lokalnego w Warszawie.

Jak podkreslata 1zabela Kumor-Pilarczyk - dyrektor Departamentu
Programoéw Rozwoju Obszaréw Wiejskich, 24. edycja konkursu , Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw” podzielona jest na dwie kategorie.
Pierwsza kategoria to produkt, druga to potrawy. Produkt jest podzielony na piec
podkategorii, a potrawa bedzie sie sktadac z zupy lub przystawki i dania gtéwnego. -
W odpowiedzi na konkurs zgtosito sie 40 grup, ktdére beda prezentowac produkt i
potrawe. Na osoby, ktére zgtosity udziat w konkursie, czekajg atrakcyjne nagrody -
moéwita dyrektor Izabela Kumor-Pilarczyk.

Wojt Szczanca Maciej Sienkowski nie ukrywa zadowolenia, ze wydarzenie
odbedzie sie wtasnie w Szczancu. - Ciesze sie bardzo, ze podczas Dni Ziemi
Szczanieckiej 2025 bedziemy mogli przeprowadzi¢ ten konkurs i powréci¢ do tej
tradycji. Nasza gmina jest typowa wiejsko-rolniczg gming i funkcjonujg u nas
tradycje zwigzane ze zdrowg zywnoscig i kulinariami z lokalnych produktéw - méwit
wajt.

Finat wojewoddzki konkursu zostanie zorganizowany 21 czerwca 2025 r. w
Szczancu podczas Dni Ziemi Szczanieckiej 2025.

KONKURS ODBEDZIE SIE W 2 KATEGORIACH:

l. KATEGORIA: PRODUKT

Celem jest:

e identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych, regionalnych
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produktach zywnosciowych, wytwarzanych w gospodarstwach i przez
lokalnych rzemiesinikéw,

e poszukiwanie produktow specyficznych, charakterystycznych dla
wojewddztwa lubuskiego, ktére moga stac sie jego wizytdéwka.

e upowszechnianie wiedzy o mozliwosci wykorzystania waloréw specyficznych
regionalnych produktéw w ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki, (a w
szczegdlnosci - agroturystyki i restauracji) oraz rzemiosta i przetwérstwa.

KTO MOZE SIE ZGLOSIC: kazdy kto udokumentuje we wniosku wytwarzany
produkt

Wazne! Zgtaszane produkty powinny by¢ wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi
metodami, wywodzi¢ sie z tradycji i kultywowanych zwyczajéw wojewddztwa
lubuskiego oraz powinny by¢ od dawna znane w okolicy.
Zgtoszen nalezy dokonywac w poszczegdélnych kategoriach:
1. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego
Podkategorie:
1. Produkty i przetwory miesne
2. Produkty i przetwory z ryb
3. Produkty mleczne
4. Miody
2. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego
Podkategorie:
1. Przetwory owocowe
2. Przetwory warzywne
3. Produkty zbozowe
4. Wyroby cukiernicze
3. Napoje regionalne

Podkategorie:

1. Napoje bezalkoholowe
2. Napoje alkoholowe

4, Inne produkty regionalne w szczegélnosci tgczace produkty roslinne ze
zwierzecymi (np. farsze).

NAGRODY:

* po jednej nagrodzie gtéwnej w kazdej podkategorii (1 200 zt),
e 2 wyrdznienia w kazdej kategorii (600 zt).
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. KATEGORIA POTRAWA:

Celem konkursu jest:

e identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych;

e promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobow lokalnej, tradycyjnej
zywnosci przez gastronomie z wojewddztwa lubuskiego;

 identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzy¢ do
budowy produktu turystycznego i marki lubuskiej.

WAZNE: Ocenie poddane bedzie menu konkursowe sktadajace sie z dwéch dah:

e zupy lub przystawki
e dania gtéwnego

Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem
produktow zwiazanych z wojewddztwem lubuskim, powszechnie znanych i
rozpoznawalnych w regionie.

KTO MOZE SIE ZGLOSIC:

e dwuosobowe ekipy reprezentujgce firmy gastronomiczne, gospodarstwa
agroturystyczne lub kota gospodyh wiejskich z wojewddztwa lubuskiego.

NAGRODY

| miejsce - 2 000 zt,

Il miejsce - 1 500 zi,

[l miejsce - 1 000 zt,

maksymalnie trzy wyréznienia (600 zt).

oraz nominujac wybrane potrawy do nagrody honorowej ,Perta 2025”. Nagrody
finansowe zostang wreczone podczas finatu regionalnego w 21 czerwca 2025 r. w
Szczahcu podczas Dni Ziemi Szczanieckiej 2025, natomiast nagroda honorowa
.Perta 2025” zostanie wreczona podczas wielkiego finatu konkursu w Poznaniu.
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