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Lubuskie smakuje naprawde wyjatkowo! O tym nie trzeba byto
przekonywac tych, ktorzy przygladali sie zmaganiom uczestnikow
konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw” 2016 r. W
sobote, 6 sierpnia br. w Lubuskim Centrum Winiarstwa odbyto sie
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wreczenie nagrod laureatom konkursu. - Pamietam, kiedy na liscie
lubuskich produktéw tradycyjnych byto tylko piec¢ pozycji, dzis jest juz 58.
A moze by¢ jeszcze wiecej lubuskich smakow. To ogromny sukces - méwita
marszatek Elzbieta Anna Polak.

- Chcia?abym podzi?kowa? prezes Zarz?du Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego -
Izabeli Byszewskiej, ?e do nas przyjecha?a. Pami?tam, jak spotka?y?my si? po raz pierwszy
osiem lat temu na do?ynkach w Spale. Zaprosi?am Pani? Izabel? do nas, aby przeprowadzi?a
warsztaty. Wspomina?am, ?e mamy wspania?ych producentow i wyj?tkowe produkty, ale nie
mamy nagrod i tytu?éw. Wéwczas mieli?my 5 produktow na Li?cie Produktéw Tradycyjnych.
Pani Izabela przyjecha?a do nas i zorganizowali?my warsztaty oraz konferencj?. Zatrudnili?my
te? pracownika, ktéry jest bardzo pomocny. Dzi? mamy ju? 58 produktéw na tej li?cie.
Przeskoczyli?my Podlaskie, Podkarpackie i Ma?opolskie. Nasze produkty s? jednak jako?ciowo
smaczniejsze. Bardzo mocno powi?zane s? z Lubuskim, z darami lasu: dziczyzna, sarnina,
miody. Mamy 500 jezior, st?d te? wiele potraw z ryb. Teraz czas na Europ?, czas podbi?
Bruksel?. Zach?cam do sk?adania wnioskéw na list? europejsk?. My b?dziemy bardzo mocno
wspiera?. Ju? dzi? deklaruj?, ?e b?dziemy Pa?stwu pomaga?. Te certyfikaty du?o znacz?,
kupuj?cy zwracaj? uwag? na certyfikaty. Wybieraj? produkty sprawdzone i zdrowe. Warto
zainwestowa? troch? czasu, pomy?le? i stara? si? o nowe certyfikaty w Brukseli — mowi?a
marsza?ek.

Prezes Zarz?du Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego nie kry?a zadowolenia

- Dzi?kuj? Pani marsza?ek za wsparcie tej idei. Bez wsparcia merytorycznego i finansowego,
my?I? ?e nie by?oby tu dzisiaj tak wielu producentéw produktow regionalnych i tradycyjnych. To
Pani inspiruje i sprawia, ?e producenci pojawiaj? si? na Pol- Agrze. Jeste?my pod wra?eniem
tempa rozwoju lubuskich produktow tradycyjnych w ostatnich kilku latach. Nie we wszystkich
regionach organizacja konkursu przebiega tak sprawnie. Mieli?my bardzo trudny orzech do
zgryzienia. Zaczynacie wyprzedza? typu Podlaskie, podkarpackie, jako?ci? produktow
wystawianych w konkursie. Oni maj? mo?e 160 produktow, ale nie takiej jako?ci jak wasze 60.
Gratuluj? Pa?stwu — powiedzia?a Izabela Byszewska — prezes Zarz?du Polskiej 1zby Produktu
Regionalnego i Lokalnego.

Marsza?ek Polak wspomnia?a tak?e o miejscu, gdzie odby? si? dzisiejszy fina?. Zaznaczy?a,
?e Lubuskie Centrum Winiarstwa nie powsta?oby bez partnerstwa i wspd?pracy wielu
podmiotéw, szczegdblnie winiarzy i Pa?stwowej Wy?szej Szko?y Zawodowej. - Wojewddztwo
lubuskie na arenie mi?dzynarodowej jest postrzegane jako miejsce, gdzie odradzane s?
tradycje winiarskie. Lubuskie Centrum Winiarstwa to nie tylko wina, to tak?e promocja
wy?mienitych regionalnych produktow - wyja?ni?a marsza?ek El?bieta Anna Polak.

G?6wnym celem stworzenia Lubuskiego Centrum Winiarstwa po?0?onego na terenie winnicy w
gminie Zabor by? rozwdéj marki oraz potencja?u turystycznego wojewodztwa lubuskiego, a tak?e
budowanie to?samo?ci regionalnej, integracj? ?rodowisk winiarskich oraz rekultywacj? tradycji
zwi?zanych z upraw? winoro?li i produkcj? wina na terenie Ziemi Lubuskiej

Na koniec marsza?ek El?bieta Anna Polak zaprosi?a na warsztaty winiarskie, ktore odb?d? si?
w niedziel? w LCW w Zaborze. - Jutrzejsza niedziela b?dzie pod znakiem wina. Jutro b?dziemy
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uczy?, jak za?0?y winnice, i przygotowa? si? do zbioréw. Dzi? smaczne Lubuskie, jutro pod
znakiem wina — méwi?a marsza?ek.

Nas koniec Jan Zwoli?ski - wiceprezes Zarz?du Polskiej 1zby Produktu Regionalnego i
Lokalnego w Warszawie doda?: — Do smacznego zobaczenia doda? na koniec. Niech Ziemia
Lubuska b?dzie winem i miodem p?yn?c?.

Konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regionow” organizowany jest przez Polsk? Izb?
Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz Zwi?zek Wojewddztw RP. Patronat nad tym
konkursem obj?? Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Marsza?kowie Wojewddztw. Na
szczeblu regionalnym organizatorem jest Urz?d Marsza?kowski Wojewddztwa

Lubuskiego. Celem konkursu jest identyfikacja regionalnych produktow oraz ich promocja, a
tak?e przygotowanie ich producentéw do uczestniczenia w systemach jako?ci ?ywno?ci, nie
tylko na szczeblu krajowym, ale rownie? na szczeblu unijnym. Ponadto, ide? przedsi?wzi?cia
jest zach?canie mieszka?cow obszarow wiejskich, zw?aszcza tych o niekorzystnych warunkach
gospodarowania, do poszukiwania alternatywnych ?réde? dochodu oraz zach?canie
producentéw do wpisu ich produktéw na List? Produktow Tradycyjnych. Do konkursu
zg?aszanych jest oko?0 70 produktow i potraw tradycyjnych.

Wyniki

|. Kategoria produktow regionalnych pochodzenia zwierz?cego

Podkategoria: produkty i przetwory mi?sne

| nagroda: Danuta Cie?la za szynk? z sarniny

Podkategoria: produkty mleczne

| nagroda:

Edward Czerwonka Gospodarstwo Ekologiczne AGATKA za ser dojrzewaj?cy

Podkategoria miody:

| nagroda: Wies?aw Korejwo za midd lipowy magdale?ski
Sylwester ?widerski za midd le?ny z MalinGwki

Wyré?nienia:

Zbigniew Motyka za kie?bas? motykowk?.

El?bieta Kozikowska KGW Janczewo za schab dojrzewaj?cy

PPH ,Fisch Net” Ma?gorzata i Grzegorz Koza za pasztet z ryb s?odkowodnych
Gospodarstwo Agroturystyczne Qzko — Kamila i Marcin Wojnowscy za parzeniak

Marta S?odnik za miod akacjowy napoleo?ski
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Il. Kategoria produktéw i przetworow pochodzenia ro?linnego
Podkategoria: przetwory owocowe

| nagroda — Rodzinne Eko Gospodarstwo Wojewddzkich B??kitna Dolina Odry - pasti?a

Podkategoria: produkty zbo?owe
| nagroda: Ewa Matuszewska za chleb staropolski z ziarnami

Wyro?nienia: Leokadia Wo?oszczuk oraz Jan Wroblewski Pasieka Debora

lll. Kategoria napoje regionalne
Podkategoria: napoje bezalkoholowe
| nagroda — Pasieka W?drowna Debora Jan Wroblewski za lemoniad? miodowo-mi?tow?
Podkategoria: napoje alkoholowe
| nagroda Browar Edi Edward Wilk za tradycyjne piwo wschowskie jasne
Browar Witnica S.A. - piwo Porter Witnickie

Agronomia Polska Sp. z 0.0. - wino bia?e

IV. Inne produkty regionalne

Gospodarstwo Rolno-Pszczelarskie Wies?aw Dudek za pszczeli py?ek kwiatowy z Dolny
Noteci

Nominacj? do nagrody , Per?a 2016” otrzyma?y:
1. Szynka suszona lekko podw?dzana — Pa?ac Wiechlice Zbigniew Czmuda
2. Szynka tradycyjna w zio?ach — Zbigniew Motyka

3. Ser dojrzewaj?cy z mleka koziego - Gospodarstwo Agroturystyczne Qzko — Kamila i
Marcin Wojnowscy

4. Chleb Ryszard Kapica
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5. Piernik Lubuski — Bia?y Tulipan Dorota i Jerzy Krzywda

Cz??7? gastronomiczna:

1. Qzko Kamila i Marcin Wjonowscy, PPH ,Fisch Net” Ma?gorzata i Grzegorz Koza - koreczki-
rybno serowe (przystawka), Wojnowski sandacz w Wojnowskim serze (danie g?éwne)

2. Pa?ac Wiechlice Zbigniew Czmuda — szynka d?ugodojrzewaj?ca na sa?atach z balsamico
(przystawka), pierogi z jeleniem i smardzami w ?mietanie (danie g?éwne)

3. Gospodarstwo Agroturystyczne ROMA Magdalena i Danuta Ciesla - zupa
jagodowa (przystawka), kasza gryczana, zrazy z sosem (danie gtéwne)

SPECJALNE WYROZNIENIE przyznane prze komisje: Jan i Wies?aw Wréblewscy — Pasieka

W?drowna Debora — zupa kartoflana

Nominowani do nagrody ,Per?a 2016”: Qzko Kamila i Marcin Wonowscy, PPH , Fisch
Net” Ma?gorzata i Grzegorz Koza — Wojnowski sandacz w Wojnowskim serze
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